
Specialità stagionali 
 

Antipasti  
   Fr. 

Allergeni  

 La vellutata di zucca dello chef 14.50 
1 l 3 l 8 Zucche Hokkaido & Butternut - sedano - carote - cipollotti - patate 
 olio EVO di Nocellara del Belice & olio di semi di zucca bio - perle di zucca 
 Guarnizione servita a parte: mini amaretti ai semi di zucca 
 su emulsione di panna montata di lenticchie 

1 l 3 l 8 Insalata di formentino autunnale 17.50 
Insalata di formentino - uova svizzere bio - melagrana - crostini all’olio EVO  
di Nocellara del Belice - noci d’anacardo tostate - salsa a scelta 

1 l 11 l 12 Tris di bruschette ai porcini freschi 21.– 
Porcini freschi secondo arrivo (fin che ce n’è) 
pane “Tortiglione scuro” tostato 
porcini freschi trifolati secondo arrivo - aglio  
olio EVO di Nocellara del Belice - prezzemolo liscio tritato 

Pasta e gnocchi 
1 l 3 l 9 l 12 Strozzapreti di pasta fresca al ragù di cinghiale   piccola porzione 24.– 

 Pasta fresca all’uovo - ragù di cinghiale a lenta cottura della casa - timo fresco 28.– 

 A tavola: Parmigiano Reggiano DOP grattugiato fresco 
 Olio EVO di Nocellara del Belice 
   

 Quelli ticinesi e pure col presidio 
1 l 3 l Gnocchi di patate freschi allo Zincarlin piccola porzione 23.– 
7 l 12 Gnocchi di patate freschi - formaggio “Zincarlin dala Val da Mücc” 28.– 
 panna - pepe nero di Kampot 

 A tavola: Parmigiano Reggiano DOP grattugiato fresco 
 

Piatto della rassegna 
1 l 3 l 7 l 9 l 12 Scaloppine di capriolo della casa    piccola porzione 37.– 

 100 g / 160 g di scaloppine di capriolo - salsa di selvaggina 43.– 

 al Porto affinata alla panna e uva rosa - funghi porcini e gallinacci 
 Spätzli bicolore fatti in casa allo zafferano e alla barbabietola 
 fiore di mela cotto nel suo mosto con marmellata ai mirtilli rossi 
 mini-pera “Botzi” al Baiocco, Merlot del Ticino DOC 

 con cavoletti freschi di Bruxelles e bacon croccante + 6.– 

 con cavolo rosso brasato all’uva americana di Someo e castagne caramellate + 6.– 

Mini dolci del mese 
  Mini semifreddo all’uva americana 6.50 

 Semifreddo all’uva americana di Someo 

12 con grappa di uva americana  + 2.– 

1 l 3 l 7 Mini Coupe Nesselrode 11.– 

 Meringa - gelato alla vaniglia - Vermicelle di castagne - panna montata 


