
BRUNCH “PICCOLO” 
 

Fettona di Treccia o Brioche 
con burro e marmellata fatta in casa a scelta 

*** 
Mini Bichermüesli bio della Iris al mango e ai frutti di bosco 

*** 
Mini Sandwich al pane Vallemaggia 

con burro, prosciutto cotto ticinese “Bellini” e Gruyère stagionato 
*** 

20 cl succo d’arancia (non da concentrato) 
 

19.- 
 

BRUNCH “MEDIO” 
 

“Amuse-Bouche 
*** 

Fettona di Treccia o Brioche con burro e marmellata fatta in casa a scelta 
*** 

Bichermüesli bio della Iris al mango e ai frutti di bosco 
*** 

Mini Sandwich al pane Vallemaggia 
con burro, prosciutto cotto ticinese “Bellini” e Gruyère stagionato 

*** 
Pancakes alle uova bio a scelta con: 

sciroppo d’acero bio o marmellata fatta in casa o Nutella 
oppure 

Uova bio strapazzate ai pomodorini datteri 
oppure 

Avocado Toast con guacamole, 
cipolla di Tropea e uovo sodo bio 

*** 
20 cl succo d’arancia (non da concentrato) 

 
29.– 

BRUNCH “DE LUXE” 
 

«Amuse-Bouche» 
*** 

Fettona di treccia o Brioche 
con burro e marmellata fatta in casa 

a scelta 
*** 

Birchermüesli bio della Iris al mango e ai frutti di bosco  
*** 

Mini Sandwich al pane Vallemaggia 
con burro, prosciutto cotto ticinese “Bellini”  

e Gruyère stagionato 
*** 

Pancakes alle uova bio 
con guarnizione a scelta  
e sciroppo d’acero bio 

oppure 
Omelette alle uova bio  

al bacon ticinese 
*** 

Avocado Toast con guacamole, 
cipolla di Tropea e 

Tartare di salmone alpino di Lostallo 
oppure 

Il nuovo French Toast alle uova bio 
con frutti di bosco freschi  

e sciroppo d’acero bio 
*** 

Mini Dolce fatto in casa  
a scelta 

*** 
20 cl succo d’arancia 

(non da concentrato) 

 
39.–  
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Via della Posta 24 
6600 Locarno 

T +41 (0)91 223 47 47 
www.isolino.ch 

 
 

 

Menu 

Deutsch / English / Français 
 

 

 

 

Seguiteci sui «social media» 

e richiedete la «Newsletter» sul nostro sito internet 

isolino.ch 

 
 

 
 
 
 
 
 

I NOSTRI 
TRE BRUNCH 
DEL SABATO 
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