
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperi t iv i   Vol. %  Fr. 
&  Amari  
Aperol 11° 4 cl 7.– 

Campari Bitter  23° 4 cl 7.– 

Cynar 16.5° 4 cl 7.– 

Martini bianco / rosso 16° 4 cl 7.– 

Carpano Antica Formula 16.5° 4 cl 8.50 

Ramazzotti 30° 4 cl 7.50 

Amaro Averna 29° 4 cl 7.50 
Vecchio Amaro del Capo 35° 4 cl 7.50 
Amaro Montenegro 23° 4 cl 8.– 

Braulio Riserva 24.7° 4 cl 8.50 

Jefferson - Amaro importante 30° 4 cl 8.50 

Amaro Generoso 21° 4 cl 8.50 
Riserva speciale bio 

Jägermeister 35° 4 cl 7.50 
Fernet Branca 39° 2 cl 7.– 

Pastis Pernod Ricard 45° 2 cl 8.50 
Sherry Fino very dry 15° 5 cl 7.50 
Jarana Palomino Fino 

Porto Taylor’s 10 years 20° 5 cl 8.50 

Cockta i l  Aper i t iv i  
Bianco - Spritz   8.– 
Vermentino sardo DOCG - soda o gazzosa - limone 

Aperol - Spritz   9.50 
Prosecco DOCG  – Aperol - arancia 

Campari - Spritz   9.50 
Prosecco DOCG  – Campari - arancia  

Campari - Amalfi   9.50 
Prosecco DOCG  – Campari - pompelmo 

Sarti - Spritz     9.50 
Prosecco DOCG – Sarti Rosa - soda - lime 

Sarti Lemon    11.– 
Sarti Rosa - Bitter Lemon - Pompelmo 

Cynar - Spritz   11.– 
Prosecco DOCG - Cynar - arancia – soda - menta 

Limoncello Spritz   11.– 
Prosecco DOCG - limoncello bio - limone - menta 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Cockta i l  Aper i t iv i    Fr. 
 

Mango Spritz   11.– 
Prosecco DOCG - Mango - arancia - lime - menta 

Isolino Spritz   13.50 
Prosecco DOCG – coulis di frutti di bosco - soda 
spiedino di lamponi e mirtilli - menta 

Hugo   11.– 
Prosecco DOCG - sciroppo ai fiori di sambuco - lime – menta 

Mimosa   10.– 
Prosecco DOCG- succo d’arancia - menta 

Isolino Negroni Barrique   15.– 
Premium Gin con Premium Vermouth della casa 
Campari – Scorza d’arancia 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Negroni sbagliato   12.– 
Prosecco - Martini rosso - Campari - arancia 

Campari / Cynar - Orange   12.–
Campari o Cynar - succo d’arancia fresco (non da concentrato) 

Aperitivo della settimana chiedi al servizio 
Signature Cocktail Isolino 
 

Aperi t iv i  e  Spr i tz  analcol ic i  
Sanbittèr - rosso o bianco  10 cl 5.50 

Crodino - rosso o giallo  17.5 cl 6.– 

Virgin Spritz Orange   8.– 
Sanbittèr - Gazzosa – succo d’arancia 

Virgin Spritz del giorno chiedi al servizio 
Isolino Signature Mocktail  

 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

�� 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
V in i  spumant i    Fr. 

al  ca l ice  -  I ta l ia   calice bottiglia 
  10 cl 75 cl 
 
Valdobbiadene Prosecco DOCG  8.–  49.– 
Casa Coller - Extra dry 
Glera / Conegliano-Valdobbiadene – Treviso 

Ferrari Maximum Rosé Brut Trento DOC  12.50 78.– 
70% Pinot nero / 30% Chardonnay - Trento 
Affinamento: 36 mesi sui lieviti 

 

Montina  14.50 89.– 
Franciacorta Brut Millesimato DOCG  
70 % Chardonnay / 30% Pinot nero 
Affinamento: min. 48 mesi sui lieviti 
Monticelli Brusati - Lombardia 

 
Vini  b ianchi  a l  ca l ice  -  T ic ino  

 
 

Isolino - Bianco di Merlot Ticino DOC 7.- 47.– 
Cantina Mendrisio – Tenuta Montalbano 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Iris - Bianco della Svizzera Italiana IGT 8.– 49.– 
Souvignac (Riesling con Sauvignon) 
Azienda Mondò - Sementina 
 

I ta l ia  

 
Monteoro - Vermentino di Gallura  7.–  43.– 
DOCG superiore 
Vermentino - Sella & Mosca - Sardegna 

Perla del Garda - Lugana DOP  8.– 49.– 
Trebbiano di Lugana bio 
Lombardia 

Bramìto - Umbria IGT  8.50 53.– 
Chardonnay  
Castello della Sala - Antinori 

Blangé - Langhe DOC  9.50 64.– 
Arneis bio 
Ceretto – Piemonte  

 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
V in i  spumant i    Fr. 

al  ca l ice  -  I ta l ia   calice bottiglia 
  10 cl 75 cl 
 
Valdobbiadene Prosecco DOCG  8.–  49.– 
Casa Coller - Extra dry 
Glera / Conegliano-Valdobbiadene – Treviso 

Ferrari Maximum Rosé Brut Trento DOC  12.50 78.– 
70% Pinot nero / 30% Chardonnay - Trento 
Affinamento: 36 mesi sui lieviti 

 

Montina  14.50 89.– 
Franciacorta Brut Millesimato DOCG  
70 % Chardonnay / 30% Pinot nero 
Affinamento: min. 48 mesi sui lieviti 
Monticelli Brusati - Lombardia 

 
Vini  b ianchi  a l  ca l ice  -  T ic ino  

 
 

Isolino - Bianco di Merlot Ticino DOC 7.- 47.– 
Cantina Mendrisio – Tenuta Montalbano 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Iris - Bianco della Svizzera Italiana IGT 8.– 49.– 
Souvignac (Riesling con Sauvignon) 
Azienda Mondò - Sementina 
 

I ta l ia  

 
Monteoro - Vermentino di Gallura  7.–  43.– 
DOCG superiore 
Vermentino - Sella & Mosca - Sardegna 

Perla del Garda - Lugana DOP  8.– 49.– 
Trebbiano di Lugana bio 
Lombardia 

Bramìto - Umbria IGT  8.50 53.– 
Chardonnay  
Castello della Sala - Antinori 

Blangé - Langhe DOC  9.50 64.– 
Arneis bio 
Ceretto – Piemonte  

 

 



 

Vino rosato a l  ca l ice    Fr. 
Francia    calice bottiglia 
  10 cl 75 cl 
 
Whispering Angel   9.50  59.– 
Côtes de Provence AOC 
Genache / Cinsault / Rolle - Château d’Esclans 
Domaines Sacha Lichine - Francia 
 

 
 

Vini  ross i  a l  ca l ice  
   calice bottiglia 
  10 cl 75 cl 

Tic ino 
 

Genestrerio – Merlot del Ticino DOC 8.– 49.– 
Merlot rosso della casa 
Agriloro – Tenimenti dell’Ör – Arzo 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vini  rosso di  prest ig io  
a l  ca l ice  dal la  Magnum 
  calice bottiglia 
  10 cl 150 cl 
 
Ultima Goccia - Merlot Ticino DOC  13.50 159.– 
Chiodi Ascona - Terre di Pedemonte 

Quattromani   17.50 229.– 
Merlot Cuvée Ticino DOC 
Swiss Premium Wine 
Gialdi - Brivio - Delea - Tamborini 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vini  ross i  a l  ca l ice    Fr. 
  calice bottiglia 
  10 cl 75 cl 

I ta l ia  
 
Notte Rossa  7.– 47.– 
Primitivo di Manduria DOC 
Primitivo - Cantina San Marzano - Puglia 

Casalforte - Ripasso Valpollicella DOC 8.– 49.– 
Corvina / Rondinella / Corvinone 
Cantine Riondo - Veneto 

Il Bruciato - Bolgheri DOC   9.50  66.– 
Cab. Sauvignon / Merlot / Syrah 
Tenuta Guado al Tasso - Marchesi Antinori - Toscana 

 
 

Vini  ross i  d i  prest ig io  
a l  ca l ice  

 
Bricco dell’Uccellone   16.50  106.– 
Barbera d’Asti DOCG - Braida - Piemonte 

Tignanello - Toscana IGT   29.–  199.– 
80% Sangiovese / 15% C. Sauvignon / 5% C. Franc  
Tenuta Tignanello - Antinori - Toscana 
 

Vini  da dessert  a l  ca l ice  
 
Bricco Quaglia  8.– 27.– 
Moscato d’Asti DOCG bio 
La Spinetta - Piemonte  

 
 
 
 
 
 
  calice bottiglia 
  5 cl 37.5 cl 
Vinsanto del Chianti Classico DOC  11.50 73.– 
Trebbiano / Malvasia - Marchese Antinori 
Toscana 
Con tre Cantucci    + 4.50 



 

Vini  spumant i    Vol. %   Fr. 
 

I ta l ia  
 

Valdobbiadene Prosecco DOCG  11.5° 75 cl  49.– 
Casa Coller - Extra dry 
Glera / Conegliano-Valdobbiadene 

Prosecco DOC rosé brut  12.5° 75 cl 51.– 
Glera / Pinot nero - Cantine Torresella - Veneto 

Cartizze bio Extra dry o Extra brut  11.5° 75 cl 67.– 
Valdobbiadene Prosecco DOCG 
Glera - Pietro de Conti 
Santo Stefano di Valdobbiadene, Treviso 

Ferrari Maximum Rosé Brut Trento DOC 12.5° 75 cl 78.– 
70% Pinot nero / 30% Chardonnay - Trento 
Affinamento: 36 mesi sui lieviti 

 

Franciacorta DOCG Essence Rosé 13°  75 cl 74.– 
Millesimato - Pinot noir / Chardonnay 
Antica Fratta - Monticelli Brusati - Lombardia 

Montina Franciacorta Brut Mill. DOCG 12.5° 75 cl 89.– 
70 % Chardonnay / 30% Pinot nero - Monticelli Brusati  
Lombardia – Affinamento: min. 48 mesi sui lieviti 

For England Blanc de noir   12.5° 75 cl 82.–
Alta Langa DOCG 
Millesimato - Extra dry - 100% Pinot noir - Pas dosé 
Contratto 1867 (La Spinetta) - Piemonte 

Athesis - Alto Adige DOC  12.5° 75 cl 78.– 
Metodo classico Brut Rosé 
Pinot noir / Chardonnay  
Kettmeir - Caldaro (BZ) - Alto Adige 

Ca’ del Bosco Franciacorta DOCG 12.5°  75 cl 89.– 
Extra Brut Cuvée Prestige – Edizione 43   150 cl   195.– 
Chardonnay / Pinot Nero / Pinot bianco  
Erbusco - Lombardia 

Cuvée Annamaria Clementi  13°  75 cl 199.–
Franciacorta Brut DOCG - Cà del Bosco 
76% Chardonnay / 9% Pinot bianco / 15% Pinot nero 
6 mesi in barrique + 8 anni di affinamento sui lieviti 

Francia  
 

Champagne Grand Brut  12°  37.5 cl 66.– 
Chardonnay / Pinot Noir / Pinot Meunier  75 cl  96.– 
Perrier-Jouët - Epernay 

Dom Perignon - Vintage  12.5°  75cl 289.– 
Chardonnay / Pinot Noir - Moët & Chandon 
Champagne - Epernay 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V in i  b ianchi  
T ic ino    Vol. % Fr. 
 

Isolino  13° 75 cl 47.– 
Bianco di Merlot del Ticino DOC  
Cantina Mendrisio – Tenuta Montalbano 

Iris – Bianco della Svizzera Italiana 13° 75 cl 49.– 
Souvignac (Riesling con Sauvignon) 
Azienda Mondò - Sementina 

Bianco di Cademario Ticino DOC 13° 75 cl 67.– 
Müller Thurgau / Chardonnay / Pinot grigio 
Cantina Monti - Malcantone 

Sassi Grossi  13° 75 cl 73.– 
Bianco del Ticino DOC  
Chardonnay / P. nero / S. blanc - Gialdi - Mendrisio 

Bianco Rovere - Ticino DOC  13.5° 37.5 cl 39.– 
Bianco di Merlot - Gialdi - Mendrisio   75 cl 71.– 

None - Solaris IGT bio  13.4° 75 cl  72 .– 
100% Solaris - Azienda Bianchi - Arogno 

Granito - Bianco del Ticino DOC 12.5° 37.5 cl 42.– 
Chardonnay / Sauvignon bianco / Pinot bianco   75 cl 71.– 
Pinot grigio - Agriloro - Tenimenti dell’Ör - Arzo 

Castello di Morcote bianco  13.4° 75 cl  79.– 
Bianco di Merlot del Ticino DOC bio 
Tenuta Castello di Morcote 

 

I ta l ia  
Pinot bianco - Alto Adige DOC  12.5°  75 cl 48.–
Weissburgunder - Kettmeir 
Perla del Garda - Lugana DOP 12.5° 75 cl 49.– 
Trebbiano di Lugana bio 
Lombardia 

Blangé - Langhe DOC  13° 75 cl 64.– 
Arneis bio - Ceretto - Piemonte 

Bramìto - Umbria IGT  12.5° 75 cl 53.– 
Chardonnay 
Castello della Sala - Antinori 

Conte della Vipera - Umbria IGT 12.5° 75 cl 69.– 
Sauvignon blanc / Semillon 
Antinori - Castello della Sala - Umbria  

Monteoro - Vermentino di Gallura 14°  75 cl 43.– 
DOCG superiore 
Vermentino - Sella & Mosca - Sardegna 



 

Vini  rosat i    Vol. % Fr. 
 
T ic ino  

Gran Rosé  13°  75 cl 49.– 
Rosato di Merlot Ticino DOC 
Gialdi – Mendrisio 

I ta l ia  

Scalabrone - Bolgheri rosato DOC 12.5° 75 cl  51.– 
Cabernet Sauvignon / Merlot / Syrah  
Marchesi Antinori - Guado al Tasso - Bolgheri – Toscana 

Francia  

Whispering Angel  13°   75 cl 59.– 
Côtes de Provence AOC  
Genache / Cinsault / Rolle - Château d’Esclans 
Domaines Sacha Lichine 

Les Clans  14°      75 cl  124.– 
Côtes de Provence AOC 
Genache / Rolle - Château d’Esclans  
Domaines Sacha Lichine 

 

 
 
V in i  ross i  T ic ino  Vol. % Fr. 
 

Sopracener i  
Ultima Goccia - Merlot Ticino DOC 13°  75 cl 76.– 
Chiodi - Ascona – Terre di Pedemonte    150 cl 159.– 
     300 cl 319.– 

Due Gocce - Merlot Ticino DOC 13°  75 cl 83.– 
Chiodi Ascona – Cantine Ghidossi  
Terre di Pedemonte e Malcantone 

Ronco dei ciliegi  13.7° 75 cl  79.– 
Merlot del Ticino DOC 
Azienda Mondò - Sementina 

Cent - Cuvée del centenario  14°  75 cl 89.– 
Merlot del Ticino DOC  
Matasci - Tenero 

Sassi Grossi  13.8° 75 cl 99.– 
Merlot del Ticino DOC      2020 129.– 
Gialdi - Bassa Leventina e Riviera 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V in i  ross i  T ic ino  Vol. % Fr. 
Sot tocener i  
Genestrerio - Merlot del Ticino DOC 13°  75 cl 49.– 
Merlot della casa - Agriloro - Arzo 

Colle d’Avra - Merlot del Ticino DOC 14.5° 75 cl  57.– 
Merlot - Cantina Vinattieri - Ligornetto 

Dogaia - Rosso del Ticino DOC  13°  75 cl 69.– 
Gamaret / Merlot - Gialdi - Mendrisio 

Piaz -  Merlot del Ticino IGT bio  13.7° 75 cl  72.– 
Azienda Bianchi - Arogno 

 

Il Silenzio – Merlot Ticino DOC  13.7° 75 cl  74.– 
Riserva – Merlot – Tamborini – Lamone 

Riflessi d’Epoca - Ticino DOC Merlot 14°  37.5 cl 49.– 
Gialdi – Mendrisio 75 cl  85.– 

Casimiro – Rosso del Ticino DOC 13°  75 cl  74.– 
Merlot / Arinarnoa / Tannat / Cab. Sauv. / Cab. Franc  
Gamaret / Egiodola / Marselan /Syrah / Carminoir  
Carmenère -  Agriloro – Tenimenti dell’Ör – Arzo 

Sottobosco  13°  50 cl 57.– 
Rosso del Ticino DOC    75 cl  81.– 
Merlot / C. Sauvignon / C. Franc / Petit Verdot      2020  119.– 
Agriloro - Tenimenti dell’Ör - Arzo     150 cl 168.– 
      2020 198.– 

Piaz - Syrah Ticino IGT bio  13.7° 75 cl  85.– 
Azienda Bianchi - Arogno 

Castello di Morcote  13.7° 75 cl  88.– 
Merlot del Ticino DOC bio 
90% Merlot / 10% Cabernet Sauvignon 
Tenuta Castello di Morcote 

Espe N°6 - Il senza Merlot  13.5°  75 cl 89.– 
Rosso Ticino DOC 
C. Sauv.& Franc / P. Verdot / Marcelain 
Tamborini - Lamone 

SanZeno Costamagna  15.5° 75 cl 99.– 
Ticino DOC Riserva    150 cl 209.– 
Merlot - Tamborini – Lamone 

Quattromani  14°  75 cl 105.– 
Merlot Cuvée Ticino DOC       150 cl 229.– 
Swiss Premium Wine 
Gialdi - Brivio - Delea – Tamborini 

 
 



 

Vini  ross i  T ic ino  Vol. % Fr. 
Sot tocener i  
Doppio Appassimento  16.5° 75 cl 169.– 
Merlot Ticino DOC 
Merlot - Tamborini - Lamone 

Il Canto della Terra  14.7° 75 cl 173.– 
Merlot Ticino DOC 
Merlot - Cantina Monti - Cademario 

Vinattieri  14.5° 2015 75 cl 179.– 

Merlot del Ticino DOC 
Cantina Vinattieri - Ligornetto 

Fuoco  14°  75 cl 179.– 
Merlot del Ticino DOC bio     150 cl  299.– 
90% Merlot / 10% Cabernet Franc 
Tenuta Castello di Morcote 

Riserva del Padrone  14°  2021 75 cl 229.– 
Rosso del Ticino DOC      150 cl 459.– 
Merlot / C. Sauvignon / C. Franc / Petit Verdot 
Agriloro - Tenimenti dell’Ör - Arzo 

Castello Luigi   14° 2021 75 cl  199.– 
Rosso del Ticino DOC    2013 75 cl  249.– 
Merlot - Cabernet Franc - Cabernet Sauvignon  
Castello Luigi – Besazio 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V in i  ross i  I ta l ia  
i n  b o t t i g l i a  
 

Piemonte   Vol. % Fr. 
Monte Bruna   14.5° 75 cl  49.–
Barbera d’Asti DOCG 
Braida - Piemonte  

Bricco dell’Uccellone DOCG  14°  75 cl 106.– 
Barbera d’Asti DOCG 
Braida – Piemonte 

 
 

Sito Moresco Langhe DOC  14°    75 cl 98.– 
Nebbiolo / Cab. Sauv. / Merlot   150 cl  209.– 
Angelo Gaja – Piemonte 

Barolo DOCG – Bussia  14°  75 cl 189.–
Nebbiolo bio – Ceretto – Piemonte 

Trent ino –  Al to  Adige 
Foradori – Trentino IGT   13°  75 cl  63.– 
Teroldego Bio Demeter – Foradori 

Lagrein Alto Adige DOC  13°  75 cl 49.– 
Kettmeir – Caldaro 

Vigna Maso Reiner  13°  75 cl 69.– 
Alto adige DOC riserva 
Pinot nero – Kettmeir - Caldaro 

 

Veneto 
Ripasso della Valpollicella DOC 13.5° 75 cl 49.– 
Corvina / Rondinella / Molinara / 
Casalforte – Cantine Riondo – Veneto 

Costasera – Amarone della  15° 75 cl  84.–
Valpollicella Classico DOCG  
Corvina / Molinara / Rondinella – Masi – Veneto  



 

Vini  ross i  I ta l ia   Vol. % Fr. 
Toscana 
Insoglio del cinghiale - Toscana IGT 14°  75 cl 61.– 
Cabernet / Merlot / Syrah / Petit Verdot 
Tenuta Biserno - Bibbona 

Il Bruciato - Bolgheri DOC  14°  75 cl 66.– 
Cab. Sauvignon / Merlot / Syrah   150 cl  137.– 
Tenuta Guado al Tasso - Marchesi Antinori 

Le Serre nuove dell’Ornellaia  14°   75 cl 105.– 
Bolgheri DOC Superiore  
C. Sauvignon / Merlot / C. Franc / Petit Verdot 
Tenuta dell’Ornellaia  - Toscana 

Magari Bolgheri DOP  14.5°   37.5 cl  58.– 
C. Sauvignon / C. Franc / Petit Verdot 75 cl 124.– 
Angelo Gaja - Ca’ Marcanda  

Giusto di Notri - Toscana IGT  14.5° 75 cl 128.– 
C. Sauvignon / Merlot / C. Franc 
Tua Rita - Suvereto - Toscana 

Bacicolo Toscana IGT bio  14°  75 cl 149.– 
Il Colombaio di Santachiara 
100% Cabernet Franc - San Gimignano 

Tignanello - Toscana IGT  14.5° 2021 75 cl 199.– 
Tenuta Tignanello – Antinori – Toscana  2016 75 cl 221.– 
80% Sangiovese / 15% C. Sauvignon / 5% C. Franc  

Biserno - Toscana IGT  14.5° 2020 75 cl 199.– 
Cabernet Franc / Cabernet Sauvignon / Merlot 
Tenuta di Biserno - Bibbona 

Guado al Tasso  14.5° 2020 75 cl 219.– 
Bolgheri DOC Superiore  
Cabernet Sauvignon / Merlot / Cabernet Franc 
Tenuta Guado al Tasso - Antinori  

Ornellaia  14°  2019 75 cl 289.– 
Bolgheri DOC Superiore  
Cabernet Sauvignon / Merlot / Cabernet Franc / Petit Verdot 
Tenuta dell’Ornellaia  - Toscana 

Redigaffi - Toscana IGT  14.5° 2020 75 cl 289.– 
Merlot - Tua Rita - Suvereto - Toscana 

Sassicaia - Bolgheri DOC  14°  2021 75 cl 329.– 
Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc 2016 75 cl 389.– 
Tenuta San Guido – Toscana 

Le Pergole Torte - Toscana IGT  14° 2019 75 cl 359.– 
100% Sangiovese 
Montevertine - Radda in Chianti 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Allergie 
In caso di allergie, intolleranze o reazioni avverse  
ad ingredienti alimentari invitiamo la  
spettabile clientela a chiedere informazioni al personale  
di servizio prima dell’ordinazione affinchè possa consigliarvi 
e proporvi specialità prive degli ingredienti che vi causano  
problemi. Le contaminazioni incrociate non possono essere 
escluse. 
 

 
 
 
 
È vietata la vendita ed il consumo di bevande alcoliche 
(birra, vino e superalcolici) ai minori di 18 anni 
secondo l’art. 51 cpv. 1 Legge Sanitaria Cantonale 
 
 
Tutti i prezzi sono intesi in CHF 
e includono l’IVA e il servizio 
 

 
 
 
 
Seguiteci sui «social media» 
e richiedete la «Newsletter» sul nostro sito internet 
isolino.ch 
 

Vini  ross i  I ta l ia   Vol. % Fr. 
 

Abruzzo  
Mò - Montepulciano d’Abruzzo DOP 13.5°  75 cl  44.– 
Riserva - 100% Montepulciano  
Cantina Tollo - Abruzzo 

Marche  
Solestà Rosso piceno DOC superiore 14.5° 75 cl 56.– 
70% Montepulciano / 30% Sangiovese  
Cantina Velenosi - Ascoli Piceno – Marche 

Pugl ia  
Primitivo di Manduria DOP  14.5°  75 cl 47.– 
Notte rossa - Cantina San Marzano - Puglia 

Sic i l ia   
Nerobaronj - IGT Terre Siciliane 
Nero d’Avola bio - Gulfi – Sicilia  14°  75 cl  77.– 

Sardegna 
Rocca Rubia  14.5°  75 cl 53.– 
Carignano del Sulcis Riserva DOC 
Cantina Santadi 

Vini  ross i  Spagna 
 
Celeste  14.5°  75 cl     57.– 
Ribera del Duero DO Crianza    150 cl 118.– 
100% Tempranillo - Torres  

 
 
Juan Gill  
Blue Label “18 meses DOP”   15°  75 cl     79.– 
Monastrell / Cabernet Sauvignon / Syrah  
Bodegas Juan Gil – Jumilla 
 

Vini  da dessert  
 
Moscato d’Asti DOCG bio  5°  37.5 cl    27.– 
Bricco Quaglia 
La Spinetta - Piemonte  

Vinsanto del Chianti Classico DOC 12°  37.5 cl   73.– 
Trebbiano / Malvasia - Marchese Antinori 
Toscana 
 
 
 
 
 



 

Grappe Vol. %  Fr. 
 
Grappe di uva americana 42° 2 cl  8.50 
Tamborini / Matasci / Privati  

Grappa di Lugana 43° 2 cl 8.50 
Cà dei Frati - Lugana di Sirmione - Lomba 

Grappa Quattromani 43° 2 cl 9.– 
Merlot - Swiss premium wine  

Grappa SanZeno 5 anni 43° 2 cl 9.50 
Merlot - barricata - Tamborini 

Grappa Po’ di Poli 40°  2 cl 9.– 
Moscato “Morbida” Jacopo Poli - Veneto 

Grappa Nonino Riserva 8 anni 43° 2 cl  12.– 
Schioppettino -  Malvasia - Merlot 
Friuli 
 

Rondena 1° Edizione 43°  2 cl  13.– 
Grappa di Amarone Riserva - Berta – Piemonte 

Gran Riserva Grappa  50° 2 cl  36.– 
Nonino 10 anni Cru Monovitigno Piccolit  
Friuli 
 

 
 

Brandy -  Cognac -  Armagnac 
 
Vecchia Romagna 38° 2 cl 9.50 
Etichetta nera 

Cognac Hennessy 40° 2 cl 13.– 
Very special 

Cognac Martell Cohiba 43° 2 cl 29.– 

Bas Armagnac 40° 2 cl 19.– 
Baron Dupleix 1979 
 

Tè bio  Fr. 
Tè in bustina di qualità bio  
 
 
Darjeeling     4.20 
Tè nero bio dell’altopiano dell’Himalaya 

Green Angel     4.20 
Tè verde bio cinese alla pesca e alla pera 

Finocchio     4.20 
Tè di finocchio bio 

 

In fus i  b io  
 
Infuso alla menta bio Sirocco   5.20 
e menta fresca 

Infuso allo zenzero bio fresco   5.80 
Bio ginger lemon Sirocco 
Zenzero bio fresco 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tè verde Matcha bio  
 
Matcha cappuccino   5.90 
con latte pastorizzato con o senza miele 
 
Con latte d’ avena / soia / mandorla / cocco + 0.50 
Con Latte senza lattosio  + 0.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Tè e t isane bio  Fr. 
 
 
 
 
 
 

Tè sfuso di pregiata qualità bio svizzera  30 cl 
 
 
 

Rooibos Tangerine    4.90 
Tè Rooibos bio del Sudafrica al mandarino 

Rooibos Winter Moments   4.90 
Tè Rooibos bio dal Sudafrica con spezie 

Red Kiss   5.20 
Tè bio ai fiori d’ibisco - mele - arance 
fiori di sambuco 

Camomile Orange Blossoms   4.90 
Tè bio alla camomilla -  fiori e scorze d’arancia 

Piz Palü   4.90 
Tè bio svizzero alle erbe alpine di Poschiavo 

Verbena   4.90 
Tè bio alla verbena del Paraguay 
al profumo di limone 

Gentle Blue   4.90 
Tè nero bio cinese al bergamotto 

Golden Assam   4.90 
Tè nero bio indiano delle rive del Brahmaputra 

Black Chai   4.90 
Tè nero bio di Ceylon e Assam 
con spezie orientali 

Almond Oolong   5.20 
Tè Oolong bio della provincia di Fujia - Cina 
all’aroma di mandorle e miele 

Jasmine    4.90 
Tè verde bio ai fiori di Jasmine 

Japanese Sencha   5.20 
Tè verde bio giapponese dell’isola di Honshū 

Yuzu Sencha    5.20 
Tè verde bio giapponese all’agrume di Yuzu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Whiskey & Whisky  
 
Tullamore Dew Irish Whiskey 40° 4 cl 10.– 

Whisky Terreni alla Maggia 43° 4 cl 12.– 
Jack Daniel’s Single Barrel  45° 4 cl 14.– 
Bourbon Wiskey - Tennessee 

Cragganmore 40° 4 cl 15.– 
Single Malt Highland - Distillers Edition 

Chivas Regal - 18 anni 40° 4 cl 17.– 
Scotch Whisky 

Lagavulin 43° 4 cl 19.–
Single Malt Isle of Islay- Distillers Edition 

The Macallan18 anni 43° 4 cl 31.– 
Double casc - Single Malt Speyside 

 

 

 
Rum 
 
Bacardi Carta Negra 40° 4 cl 7.50 
Superior Rum 

Havana Club 45° 4 cl 15.– 
Selecciòn de Maestros 

Zacapa Solera Gran Reserva 45° 4 cl  23.–
Especial XO 

Havana Club 40° 4 cl 25.– 
Añejo 15 Años - Gran Reserva 
 

Sigar i  
Richiedi la carta  
e scegli direttamente dal nostro humidor 

 

 
 



 

Gin  
Gordon’s London dry Gin 37.5° 4 cl 7.90 
Hendrick’s Gin 41.4° 4 cl 11.– 
Malfi Gin Limone 41° 4 cl 12.– 

Gin Bisbino bio (TI) 40° 4 cl 13.– 
con Sambì (bio) + 9.– 

Roku The Japanese Craft Gin 43° 4 cl 11.– 

Etsu Premium artisanal Gin 43° 4 cl 13.– 

Gin Monkey 47 47.5° 4 cl 12.50 

Gin Mare 42.7 4 cl 12.50 

Gin Mare Capri 42.7° 4 cl 13.50 
Amuerte Coca Leaf Gin 43° 4 cl 15.– 
Black / White edition 

 

 
 

Vodka & Tequi la  
Absolut Vodka - Sweden 40° 4 cl 9.50 

Xellent Swiss Vodka 40° 4 cl 11.– 

Belvedere Vodka – Poland 40° 4 cl 12.– 

Vodka Crystal Head 40° 4 cl 13.– 
Triple Filtered - Canada 

Tequila Silver Especial 38° 4 cl 8.50 
José Cuervo - Mexico 

Liquor i  -  Digest iv i  -  Dis t i l la t i  

Nocino (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Limoncello bio (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Mandarinello (fatto in casa)  4 cl 7.– 

Arancello (fatto in casa)  4 cl 7.– 

Basilichello bio (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Mirto  4 cl 7.– 

Di Saronno 28° 4 cl 7.90 
Amaretto originale 

Bailey’s 17° 4 cl 7.90 

Galliano 30° 2 cl 7.50 
Sambuca 40° 2 cl 7.50 
Grand Marnier  40° 2 cl 7.50 
Calvados 40° 2 cl 7.50 
Kirsch Dettling 40° 2 cl 8.50 

Williamine Fassbind 40° 2 cl 8.50 

Fassbind Altes Kirsch  40° 2 cl 9.50 

Fassbind Vieille Poire 40° 2 cl 9.50 

Fassbind Vieille Prune  40° 2 cl 9.50 

Cold brew cof fee (primavera - estate) 
Origini: Etiopia / Colombia / India  
estratto a freddo per 24 ore servito con scorza d’arancia 
 
Cold brew Specialty Coffee   4.50 
Cold brew Tonic   6.40 

Caffè  ghiacciat i  
Espresso salentino al vetro   2.90 
espresso - ghiaccio 

Caffè leccese   4.90 
con latte di mandorla montato a freddo e scorza d’arancia 

“Shakerato”   5.80 
espresso lungo con ghiaccio con o senza zucchero o latte 

Espresso - Tonic   6.40 
espresso ghiacciato in sospensione su acqua tonica 

 
Caffè  biologico 
in  grani  o  macinato  
 

 
 

Isolino miscela espresso bio   250 g 10.– 
60 % Arabica (Perù) 
30 % Robusta (Tanzania) 

Isolino miscela speciale bio   250 g 10.– 
100 % Arabica (Perù) 

 

Cioccolata  
 

 

 

 

 

Cioccolata densa Moretto 
(latte / cocco / nocciola / bianco / fondente)   5.50 
con panna montata   + 1.– 

Ovomaltina / Caotina   4.20 
calda o fredda 

 

Supplement i :  
Latte d’ avena  + 0.50 
Latte di soia  + 0.50 
Latte di mandorla  + 0.50 
Latte di cocco  + 0.50 
Latte senza lattosio  + 0.50 
Panna montata   + 1.– 
Caffè decaffeinato / orzo  + 0.60 

 



 

Caffè  bio   
Preparati con  
   Fr. 
 
 
 
 
Espresso liscio / ristretto   2.90 
Espresso macchiato / crème   3.20 
Espresso doppio   4.90 
Espresso corretto grappa   4.30 
Espresso corretto speciale   4.90 
Ginseng piccolo al vetro   3.80 
Ginseng grande al vetro   4.60 
Caffè latte / Tazza grande crème   4.50 
Americano / Tazza grande liscio   4.20 
con miscela speciale 100% arabica bio 

Flat white   5.30 
Cappuccino al vetro - espresso doppio 

Latte macchiato (anche con latte freddo)   5.30 
latte caldo - espresso 

Mini cappuccino al vetro   4.40 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
Marocchino all’Isolino   5.90 
Cappuccino al vetro – Nutella – cacao 

Chai Latte “dirty”   5.90 
Caffè latte speziato 

Chai Latte   5.30 
latte caldo speziato 

Cappuccino ”latte art“   4.90 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
 

 
 

“ Isolino Signature Flat white” 5.90 
Cappuccino al vetro con doppio ristretto  
di miscela speciale 100% arabica bio - miele - cannella 

Signature “Golden Milk”    6.30 
latte - zenzero bio, curcuma bio, pepe nero di Kampot e miele 

Irish Coffee         13.50 
4 cl Tullamore Dew Whiskey - zucchero di canna  
cannella - espresso lungo - panna montata 

 

Cockta i ls     Fr. 
Vodka Orange / Red Bull   12.– 
Whisky Cola / Cuba Libre   12.– 
Mojito   15.– 
Rum - menta - lime - zucchero di canna 
(anche virgin ginger ale) 

Moscow Mule    14.50 
Vodka - Ginger Beer - zenzero - lime – menta 
 

 
 

Bloody Mary   14.50 
Vodka - succo di pomodoro - Tabasco - sedano 

Amaretto Sour   15.– 
Di Saronno Amaretto originale - sciroppo di zucchero 
Angostura - limone - bianco d’uovo 
 

 
 

Margarita   14.50 
Tequila José Cuervo - Triple Sec - succo di lime 

Espresso - Martini   16.– 
Espresso - Vodka Absolut - Kalhùa - zucchero di canna 
 

 
 

Premium Gin Tonic 
Scegli il tuo Gin dalla lista e abbinalo alla tonica che preferisci  

 

 

Caffè  bio   
Preparati con  
   Fr. 
 
 
 
 
Espresso liscio / ristretto   2.90 
Espresso macchiato / crème   3.20 
Espresso doppio   4.90 
Espresso corretto grappa   4.30 
Espresso corretto speciale   4.90 
Ginseng piccolo al vetro   3.80 
Ginseng grande al vetro   4.60 
Caffè latte / Tazza grande crème   4.50 
Americano / Tazza grande liscio   4.20 
con miscela speciale 100% arabica bio 

Flat white   5.30 
Cappuccino al vetro - espresso doppio 

Latte macchiato (anche con latte freddo)   5.30 
latte caldo - espresso 

Mini cappuccino al vetro   4.40 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
Marocchino all’Isolino   5.90 
Cappuccino al vetro – Nutella – cacao 

Chai Latte “dirty”   5.90 
Caffè latte speziato 

Chai Latte   5.30 
latte caldo speziato 

Cappuccino ”latte art“   4.90 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
 

 
 

“ Isolino Signature Flat white” 5.90 
Cappuccino al vetro con doppio ristretto  
di miscela speciale 100% arabica bio - miele - cannella 

Signature “Golden Milk”    6.30 
latte - zenzero bio, curcuma bio, pepe nero di Kampot e miele 

Irish Coffee         13.50 
4 cl Tullamore Dew Whiskey - zucchero di canna  
cannella - espresso lungo - panna montata 

 

Cockta i ls     Fr. 
Vodka Orange / Red Bull   12.– 
Whisky Cola / Cuba Libre   12.– 
Mojito   15.– 
Rum - menta - lime - zucchero di canna 
(anche virgin ginger ale) 

Moscow Mule    14.50 
Vodka - Ginger Beer - zenzero - lime – menta 
 

 
 

Bloody Mary   14.50 
Vodka - succo di pomodoro - Tabasco - sedano 

Amaretto Sour   15.– 
Di Saronno Amaretto originale - sciroppo di zucchero 
Angostura - limone - bianco d’uovo 
 

 
 

Margarita   14.50 
Tequila José Cuervo - Triple Sec - succo di lime 

Espresso - Martini   16.– 
Espresso - Vodka Absolut - Kalhùa - zucchero di canna 
 

 
 

Premium Gin Tonic 
Scegli il tuo Gin dalla lista e abbinalo alla tonica che preferisci  

 



 

Birre  a l la  spina   Vol. % Fr. 
 
Moretti “L’autentica” 4.8° 20 cl 4.50 
Lager Premium   30 cl 5.50 
  50 cl 8.50 
 
Panaché  20 cl 4.70 
  30 cl 5.70 
  50 cl 8.70 

 
Birre  ar t ig ianal i  
local i  in  bott ig l ia  

 

La Helles - Pale Ale bio 5.2°  33 cl 6.80 
Birrificio Ticinese San Martino SA - Bioggio 

Isolino - White Noise 5°  33 cl 7.90 
White IPA 
DrinKing Factory - Someo 

Verzasca Beer 6°  33 cl 7.90 
IGA (italian grape ale)  
con mosto d’uva Merlot - Matasci - Tenero 

IGA (italian grape ale)  6°  33 cl 7.90 
con mosto d’uva americana - Matasci - Tenero 

 
 

Birre  in  bott ig l ia  
 
Appenzeller Weizenbier 5.2°  50 cl 8.90 
Brauerei Locher - Appenzello anche analcolica 

Birra Moretti Zero analcolica 33 cl 5.90 

Bibi te  f redde  Fr. 
 
 
Acqua di sorgente locarnese 
microfiltrata con o senza gas 
 
Bicchiere “acqua km zero”  30 cl 3.– 

Bottiglia “acqua km zero”  50 cl 5.– 
Bottiglia “acqua km zero”  75 cl 7.– 
Con sciroppo lampone / granatina  
frutti di bosco / fiori di sambuco   3 cl  1.– 

Acqua minerale Valser (con o senza gas) 33 cl 5.– 
Coca Cola / Coca Cola zero  33 cl 5.– 
Gazzosa ticinese  35 cl 5.– 
Limone / Mandarino 

Limonata bio della casa  30 cl 5.– 
Acqua frizzante - sciroppo di sambuco e 
zenzero bio - limone - menta 

Chinotto Lurisia  27.5 cl 5.– 
chinotto del Presìdio Slow Food di Savona 

Aranciata Lurisia (Gargano igp)  27.5 cl 5.– 

Aranciata Amara Lurisa (Melangolo di Puglia) 27.5 cl 5.– 
Kinley Bitter Lemon  20 cl 5.– 

Kinley Ginger Ale  20 cl 5.– 
Kinley Tonic  20 cl 5.– 

Fever Three Tonic (Mediterranean)  20 cl 5.90 
Le Tribute Tonic  20 cl 6.20 

Kinley Ginger Beer  20 cl 5.50 

Rivella Rossa  30 cl 5.– 
Tè freddo alla pesca / limone  33 cl 5.– 

Tè freddo bio della casa  30 cl 5.50 
Bio Sirocco “Red Kiss” all’arancia, estratto a freddo 

 

Succhi  d i  f rut ta  
 

Succo d’arancia (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pompelmo (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pesca / albicocca  20 cl 5.– 

Succo di mango / ananas / pera 20 cl 5.– 

Succo di pomodoro (condito)  20 cl 5.50 
Schorle di mele bio (frizzante)  33 cl 5.80 

Spremuta d’arancia fresca  20 cl 6.80 
 

 

 

Birre  a l la  spina   Vol. % Fr. 
 
Moretti “L’autentica” 4.8° 20 cl 4.50 
Lager Premium   30 cl 5.50 
  50 cl 8.50 
 
Panaché  20 cl 4.70 
  30 cl 5.70 
  50 cl 8.70 

 
Birre  ar t ig ianal i  
local i  in  bott ig l ia  

 

La Helles - Pale Ale bio 5.2°  33 cl 6.80 
Birrificio Ticinese San Martino SA - Bioggio 

Isolino - White Noise 5°  33 cl 7.90 
White IPA 
DrinKing Factory - Someo 

Verzasca Beer 6°  33 cl 7.90 
IGA (italian grape ale)  
con mosto d’uva Merlot - Matasci - Tenero 

IGA (italian grape ale)  6°  33 cl 7.90 
con mosto d’uva americana - Matasci - Tenero 

 
 

Birre  in  bott ig l ia  
 
Appenzeller Weizenbier 5.2°  50 cl 8.90 
Brauerei Locher - Appenzello anche analcolica 

Birra Moretti Zero analcolica 33 cl 5.90 

Bibi te  f redde  Fr. 
 
 
Acqua di sorgente locarnese 
microfiltrata con o senza gas 
 
Bicchiere “acqua km zero”  30 cl 3.– 

Bottiglia “acqua km zero”  50 cl 5.– 
Bottiglia “acqua km zero”  75 cl 7.– 
Con sciroppo lampone / granatina  
frutti di bosco / fiori di sambuco   3 cl  1.– 

Acqua minerale Valser (con o senza gas) 33 cl 5.– 
Coca Cola / Coca Cola zero  33 cl 5.– 
Gazzosa ticinese  35 cl 5.– 
Limone / Mandarino 

Limonata bio della casa  30 cl 5.– 
Acqua frizzante - sciroppo di sambuco e 
zenzero bio - limone - menta 

Chinotto Lurisia  27.5 cl 5.– 
chinotto del Presìdio Slow Food di Savona 

Aranciata Lurisia (Gargano igp)  27.5 cl 5.– 

Aranciata Amara Lurisa (Melangolo di Puglia) 27.5 cl 5.– 
Kinley Bitter Lemon  20 cl 5.– 

Kinley Ginger Ale  20 cl 5.– 
Kinley Tonic  20 cl 5.– 

Fever Three Tonic (Mediterranean)  20 cl 5.90 
Le Tribute Tonic  20 cl 6.20 

Kinley Ginger Beer  20 cl 5.50 

Rivella Rossa  30 cl 5.– 
Tè freddo alla pesca / limone  33 cl 5.– 

Tè freddo bio della casa  30 cl 5.50 
Bio Sirocco “Red Kiss” all’arancia, estratto a freddo 

 

Succhi  d i  f rut ta  
 

Succo d’arancia (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pompelmo (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pesca / albicocca  20 cl 5.– 

Succo di mango / ananas / pera 20 cl 5.– 

Succo di pomodoro (condito)  20 cl 5.50 
Schorle di mele bio (frizzante)  33 cl 5.80 

Spremuta d’arancia fresca  20 cl 6.80 
 

 



 

Birre  a l la  spina   Vol. % Fr. 
 
Moretti “L’autentica” 4.8° 20 cl 4.50 
Lager Premium   30 cl 5.50 
  50 cl 8.50 
 
Panaché  20 cl 4.70 
  30 cl 5.70 
  50 cl 8.70 

 
Birre  ar t ig ianal i  
local i  in  bott ig l ia  

 

La Helles - Pale Ale bio 5.2°  33 cl 6.80 
Birrificio Ticinese San Martino SA - Bioggio 

Isolino - White Noise 5°  33 cl 7.90 
White IPA 
DrinKing Factory - Someo 

Verzasca Beer 6°  33 cl 7.90 
IGA (italian grape ale)  
con mosto d’uva Merlot - Matasci - Tenero 

IGA (italian grape ale)  6°  33 cl 7.90 
con mosto d’uva americana - Matasci - Tenero 

 
 

Birre  in  bott ig l ia  
 
Appenzeller Weizenbier 5.2°  50 cl 8.90 
Brauerei Locher - Appenzello anche analcolica 

Birra Moretti Zero analcolica 33 cl 5.90 

Bibi te  f redde  Fr. 
 
 
Acqua di sorgente locarnese 
microfiltrata con o senza gas 
 
Bicchiere “acqua km zero”  30 cl 3.– 

Bottiglia “acqua km zero”  50 cl 5.– 
Bottiglia “acqua km zero”  75 cl 7.– 
Con sciroppo lampone / granatina  
frutti di bosco / fiori di sambuco   3 cl  1.– 

Acqua minerale Valser (con o senza gas) 33 cl 5.– 
Coca Cola / Coca Cola zero  33 cl 5.– 
Gazzosa ticinese  35 cl 5.– 
Limone / Mandarino 

Limonata bio della casa  30 cl 5.– 
Acqua frizzante - sciroppo di sambuco e 
zenzero bio - limone - menta 

Chinotto Lurisia  27.5 cl 5.– 
chinotto del Presìdio Slow Food di Savona 

Aranciata Lurisia (Gargano igp)  27.5 cl 5.– 

Aranciata Amara Lurisa (Melangolo di Puglia) 27.5 cl 5.– 
Kinley Bitter Lemon  20 cl 5.– 

Kinley Ginger Ale  20 cl 5.– 
Kinley Tonic  20 cl 5.– 

Fever Three Tonic (Mediterranean)  20 cl 5.90 
Le Tribute Tonic  20 cl 6.20 

Kinley Ginger Beer  20 cl 5.50 

Rivella Rossa  30 cl 5.– 
Tè freddo alla pesca / limone  33 cl 5.– 

Tè freddo bio della casa  30 cl 5.50 
Bio Sirocco “Red Kiss” all’arancia, estratto a freddo 

 

Succhi  d i  f rut ta  
 

Succo d’arancia (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pompelmo (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pesca / albicocca  20 cl 5.– 

Succo di mango / ananas / pera 20 cl 5.– 

Succo di pomodoro (condito)  20 cl 5.50 
Schorle di mele bio (frizzante)  33 cl 5.80 

Spremuta d’arancia fresca  20 cl 6.80 
 

 

 

Birre  a l la  spina   Vol. % Fr. 
 
Moretti “L’autentica” 4.8° 20 cl 4.50 
Lager Premium   30 cl 5.50 
  50 cl 8.50 
 
Panaché  20 cl 4.70 
  30 cl 5.70 
  50 cl 8.70 

 
Birre  ar t ig ianal i  
local i  in  bott ig l ia  

 

La Helles - Pale Ale bio 5.2°  33 cl 6.80 
Birrificio Ticinese San Martino SA - Bioggio 

Isolino - White Noise 5°  33 cl 7.90 
White IPA 
DrinKing Factory - Someo 

Verzasca Beer 6°  33 cl 7.90 
IGA (italian grape ale)  
con mosto d’uva Merlot - Matasci - Tenero 

IGA (italian grape ale)  6°  33 cl 7.90 
con mosto d’uva americana - Matasci - Tenero 

 
 

Birre  in  bott ig l ia  
 
Appenzeller Weizenbier 5.2°  50 cl 8.90 
Brauerei Locher - Appenzello anche analcolica 

Birra Moretti Zero analcolica 33 cl 5.90 

Bibi te  f redde  Fr. 
 
 
Acqua di sorgente locarnese 
microfiltrata con o senza gas 
 
Bicchiere “acqua km zero”  30 cl 3.– 

Bottiglia “acqua km zero”  50 cl 5.– 
Bottiglia “acqua km zero”  75 cl 7.– 
Con sciroppo lampone / granatina  
frutti di bosco / fiori di sambuco   3 cl  1.– 

Acqua minerale Valser (con o senza gas) 33 cl 5.– 
Coca Cola / Coca Cola zero  33 cl 5.– 
Gazzosa ticinese  35 cl 5.– 
Limone / Mandarino 

Limonata bio della casa  30 cl 5.– 
Acqua frizzante - sciroppo di sambuco e 
zenzero bio - limone - menta 

Chinotto Lurisia  27.5 cl 5.– 
chinotto del Presìdio Slow Food di Savona 

Aranciata Lurisia (Gargano igp)  27.5 cl 5.– 

Aranciata Amara Lurisa (Melangolo di Puglia) 27.5 cl 5.– 
Kinley Bitter Lemon  20 cl 5.– 

Kinley Ginger Ale  20 cl 5.– 
Kinley Tonic  20 cl 5.– 

Fever Three Tonic (Mediterranean)  20 cl 5.90 
Le Tribute Tonic  20 cl 6.20 

Kinley Ginger Beer  20 cl 5.50 

Rivella Rossa  30 cl 5.– 
Tè freddo alla pesca / limone  33 cl 5.– 

Tè freddo bio della casa  30 cl 5.50 
Bio Sirocco “Red Kiss” all’arancia, estratto a freddo 

 

Succhi  d i  f rut ta  
 

Succo d’arancia (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pompelmo (fresco non da concentrato) 20 cl 5.– 

Succo di pesca / albicocca  20 cl 5.– 

Succo di mango / ananas / pera 20 cl 5.– 

Succo di pomodoro (condito)  20 cl 5.50 
Schorle di mele bio (frizzante)  33 cl 5.80 

Spremuta d’arancia fresca  20 cl 6.80 
 

 



 

Gin  
Gordon’s London dry Gin 37.5° 4 cl 7.90 
Hendrick’s Gin 41.4° 4 cl 11.– 
Malfi Gin Limone 41° 4 cl 12.– 

Gin Bisbino bio (TI) 40° 4 cl 13.– 
con Sambì (bio) + 9.– 

Roku The Japanese Craft Gin 43° 4 cl 11.– 

Etsu Premium artisanal Gin 43° 4 cl 13.– 

Gin Monkey 47 47.5° 4 cl 12.50 

Gin Mare 42.7 4 cl 12.50 

Gin Mare Capri 42.7° 4 cl 13.50 
Amuerte Coca Leaf Gin 43° 4 cl 15.– 
Black / White edition 

 

 
 

Vodka & Tequi la  
Absolut Vodka - Sweden 40° 4 cl 9.50 

Xellent Swiss Vodka 40° 4 cl 11.– 

Belvedere Vodka – Poland 40° 4 cl 12.– 

Vodka Crystal Head 40° 4 cl 13.– 
Triple Filtered - Canada 

Tequila Silver Especial 38° 4 cl 8.50 
José Cuervo - Mexico 

Liquor i  -  Digest iv i  -  Dis t i l la t i  

Nocino (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Limoncello bio (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Mandarinello (fatto in casa)  4 cl 7.– 

Arancello (fatto in casa)  4 cl 7.– 

Basilichello bio (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Mirto  4 cl 7.– 

Di Saronno 28° 4 cl 7.90 
Amaretto originale 

Bailey’s 17° 4 cl 7.90 

Galliano 30° 2 cl 7.50 
Sambuca 40° 2 cl 7.50 
Grand Marnier  40° 2 cl 7.50 
Calvados 40° 2 cl 7.50 
Kirsch Dettling 40° 2 cl 8.50 

Williamine Fassbind 40° 2 cl 8.50 

Fassbind Altes Kirsch  40° 2 cl 9.50 

Fassbind Vieille Poire 40° 2 cl 9.50 

Fassbind Vieille Prune  40° 2 cl 9.50 

Cold brew cof fee (primavera - estate) 
Origini: Etiopia / Colombia / India  
estratto a freddo per 24 ore servito con scorza d’arancia 
 
Cold brew Specialty Coffee   4.50 
Cold brew Tonic   6.40 

Caffè  ghiacciat i  
Espresso salentino al vetro   2.90 
espresso - ghiaccio 

Caffè leccese   4.90 
con latte di mandorla montato a freddo e scorza d’arancia 

“Shakerato”   5.80 
espresso lungo con ghiaccio con o senza zucchero o latte 

Espresso - Tonic   6.40 
espresso ghiacciato in sospensione su acqua tonica 

 
Caffè  biologico 
in  grani  o  macinato  
 

 
 

Isolino miscela espresso bio   250 g 10.– 
60 % Arabica (Perù) 
30 % Robusta (Tanzania) 

Isolino miscela speciale bio   250 g 10.– 
100 % Arabica (Perù) 

 

Cioccolata  
 

 

 

 

 

Cioccolata densa Moretto 
(latte / cocco / nocciola / bianco / fondente)   5.50 
con panna montata   + 1.– 

Ovomaltina / Caotina   4.20 
calda o fredda 

 

Supplement i :  
Latte d’ avena  + 0.50 
Latte di soia  + 0.50 
Latte di mandorla  + 0.50 
Latte di cocco  + 0.50 
Latte senza lattosio  + 0.50 
Panna montata   + 1.– 
Caffè decaffeinato / orzo  + 0.60 

 

 

Caffè  bio   
Preparati con  
   Fr. 
 
 
 
 
Espresso liscio / ristretto   2.90 
Espresso macchiato / crème   3.20 
Espresso doppio   4.90 
Espresso corretto grappa   4.30 
Espresso corretto speciale   4.90 
Ginseng piccolo al vetro   3.80 
Ginseng grande al vetro   4.60 
Caffè latte / Tazza grande crème   4.50 
Americano / Tazza grande liscio   4.20 
con miscela speciale 100% arabica bio 

Flat white   5.30 
Cappuccino al vetro - espresso doppio 

Latte macchiato (anche con latte freddo)   5.30 
latte caldo - espresso 

Mini cappuccino al vetro   4.40 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
Marocchino all’Isolino   5.90 
Cappuccino al vetro – Nutella – cacao 

Chai Latte “dirty”   5.90 
Caffè latte speziato 

Chai Latte   5.30 
latte caldo speziato 

Cappuccino ”latte art“   4.90 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
 

 
 

“ Isolino Signature Flat white” 5.90 
Cappuccino al vetro con doppio ristretto  
di miscela speciale 100% arabica bio - miele - cannella 

Signature “Golden Milk”    6.30 
latte - zenzero bio, curcuma bio, pepe nero di Kampot e miele 

Irish Coffee         13.50 
4 cl Tullamore Dew Whiskey - zucchero di canna  
cannella - espresso lungo - panna montata 

 

Cockta i ls     Fr. 
Vodka Orange / Red Bull   12.– 
Whisky Cola / Cuba Libre   12.– 
Mojito   15.– 
Rum - menta - lime - zucchero di canna 
(anche virgin ginger ale) 

Moscow Mule    14.50 
Vodka - Ginger Beer - zenzero - lime – menta 
 

 
 

Bloody Mary   14.50 
Vodka - succo di pomodoro - Tabasco - sedano 

Amaretto Sour   15.– 
Di Saronno Amaretto originale - sciroppo di zucchero 
Angostura - limone - bianco d’uovo 
 

 
 

Margarita   14.50 
Tequila José Cuervo - Triple Sec - succo di lime 

Espresso - Martini   16.– 
Espresso - Vodka Absolut - Kalhùa - zucchero di canna 
 

 
 

Premium Gin Tonic 
Scegli il tuo Gin dalla lista e abbinalo alla tonica che preferisci  

 



 

Gin  
Gordon’s London dry Gin 37.5° 4 cl 7.90 
Hendrick’s Gin 41.4° 4 cl 11.– 
Malfi Gin Limone 41° 4 cl 12.– 

Gin Bisbino bio (TI) 40° 4 cl 13.– 
con Sambì (bio) + 9.– 

Roku The Japanese Craft Gin 43° 4 cl 11.– 

Etsu Premium artisanal Gin 43° 4 cl 13.– 

Gin Monkey 47 47.5° 4 cl 12.50 

Gin Mare 42.7 4 cl 12.50 

Gin Mare Capri 42.7° 4 cl 13.50 
Amuerte Coca Leaf Gin 43° 4 cl 15.– 
Black / White edition 

 

 
 

Vodka & Tequi la  
Absolut Vodka - Sweden 40° 4 cl 9.50 

Xellent Swiss Vodka 40° 4 cl 11.– 

Belvedere Vodka – Poland 40° 4 cl 12.– 

Vodka Crystal Head 40° 4 cl 13.– 
Triple Filtered - Canada 

Tequila Silver Especial 38° 4 cl 8.50 
José Cuervo - Mexico 

Liquor i  -  Digest iv i  -  Dis t i l la t i  

Nocino (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Limoncello bio (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Mandarinello (fatto in casa)  4 cl 7.– 

Arancello (fatto in casa)  4 cl 7.– 

Basilichello bio (fatto in casa)  4 cl 7.50 

Mirto  4 cl 7.– 

Di Saronno 28° 4 cl 7.90 
Amaretto originale 

Bailey’s 17° 4 cl 7.90 

Galliano 30° 2 cl 7.50 
Sambuca 40° 2 cl 7.50 
Grand Marnier  40° 2 cl 7.50 
Calvados 40° 2 cl 7.50 
Kirsch Dettling 40° 2 cl 8.50 

Williamine Fassbind 40° 2 cl 8.50 

Fassbind Altes Kirsch  40° 2 cl 9.50 

Fassbind Vieille Poire 40° 2 cl 9.50 

Fassbind Vieille Prune  40° 2 cl 9.50 

Cold brew cof fee (primavera - estate) 
Origini: Etiopia / Colombia / India  
estratto a freddo per 24 ore servito con scorza d’arancia 
 
Cold brew Specialty Coffee   4.50 
Cold brew Tonic   6.40 

Caffè  ghiacciat i  
Espresso salentino al vetro   2.90 
espresso - ghiaccio 

Caffè leccese   4.90 
con latte di mandorla montato a freddo e scorza d’arancia 

“Shakerato”   5.80 
espresso lungo con ghiaccio con o senza zucchero o latte 

Espresso - Tonic   6.40 
espresso ghiacciato in sospensione su acqua tonica 

 
Caffè  biologico 
in  grani  o  macinato  
 

 
 

Isolino miscela espresso bio   250 g 10.– 
60 % Arabica (Perù) 
30 % Robusta (Tanzania) 

Isolino miscela speciale bio   250 g 10.– 
100 % Arabica (Perù) 

 

Cioccolata  
 

 

 

 

 

Cioccolata densa Moretto 
(latte / cocco / nocciola / bianco / fondente)   5.50 
con panna montata   + 1.– 

Ovomaltina / Caotina   4.20 
calda o fredda 

 

Supplement i :  
Latte d’ avena  + 0.50 
Latte di soia  + 0.50 
Latte di mandorla  + 0.50 
Latte di cocco  + 0.50 
Latte senza lattosio  + 0.50 
Panna montata   + 1.– 
Caffè decaffeinato / orzo  + 0.60 

 

 

Caffè  bio   
Preparati con  
   Fr. 
 
 
 
 
Espresso liscio / ristretto   2.90 
Espresso macchiato / crème   3.20 
Espresso doppio   4.90 
Espresso corretto grappa   4.30 
Espresso corretto speciale   4.90 
Ginseng piccolo al vetro   3.80 
Ginseng grande al vetro   4.60 
Caffè latte / Tazza grande crème   4.50 
Americano / Tazza grande liscio   4.20 
con miscela speciale 100% arabica bio 

Flat white   5.30 
Cappuccino al vetro - espresso doppio 

Latte macchiato (anche con latte freddo)   5.30 
latte caldo - espresso 

Mini cappuccino al vetro   4.40 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
Marocchino all’Isolino   5.90 
Cappuccino al vetro – Nutella – cacao 

Chai Latte “dirty”   5.90 
Caffè latte speziato 

Chai Latte   5.30 
latte caldo speziato 

Cappuccino ”latte art“   4.90 
classico al naturale / con cacao / con cannella 
 

 
 

“ Isolino Signature Flat white” 5.90 
Cappuccino al vetro con doppio ristretto  
di miscela speciale 100% arabica bio - miele - cannella 

Signature “Golden Milk”    6.30 
latte - zenzero bio, curcuma bio, pepe nero di Kampot e miele 

Irish Coffee         13.50 
4 cl Tullamore Dew Whiskey - zucchero di canna  
cannella - espresso lungo - panna montata 

 

Cockta i ls     Fr. 
Vodka Orange / Red Bull   12.– 
Whisky Cola / Cuba Libre   12.– 
Mojito   15.– 
Rum - menta - lime - zucchero di canna 
(anche virgin ginger ale) 

Moscow Mule    14.50 
Vodka - Ginger Beer - zenzero - lime – menta 
 

 
 

Bloody Mary   14.50 
Vodka - succo di pomodoro - Tabasco - sedano 

Amaretto Sour   15.– 
Di Saronno Amaretto originale - sciroppo di zucchero 
Angostura - limone - bianco d’uovo 
 

 
 

Margarita   14.50 
Tequila José Cuervo - Triple Sec - succo di lime 

Espresso - Martini   16.– 
Espresso - Vodka Absolut - Kalhùa - zucchero di canna 
 

 
 

Premium Gin Tonic 
Scegli il tuo Gin dalla lista e abbinalo alla tonica che preferisci  

 



 

Tè e t isane bio  Fr. 
 
 
 
 
 
 

Tè sfuso di pregiata qualità bio svizzera  30 cl 
 
 
 

Rooibos Tangerine    4.90 
Tè Rooibos bio del Sudafrica al mandarino 

Rooibos Winter Moments   4.90 
Tè Rooibos bio dal Sudafrica con spezie 

Red Kiss   5.20 
Tè bio ai fiori d’ibisco - mele - arance 
fiori di sambuco 

Camomile Orange Blossoms   4.90 
Tè bio alla camomilla -  fiori e scorze d’arancia 

Piz Palü   4.90 
Tè bio svizzero alle erbe alpine di Poschiavo 

Verbena   4.90 
Tè bio alla verbena del Paraguay 
al profumo di limone 

Gentle Blue   4.90 
Tè nero bio cinese al bergamotto 

Golden Assam   4.90 
Tè nero bio indiano delle rive del Brahmaputra 

Black Chai   4.90 
Tè nero bio di Ceylon e Assam 
con spezie orientali 

Almond Oolong   5.20 
Tè Oolong bio della provincia di Fujia - Cina 
all’aroma di mandorle e miele 

Jasmine    4.90 
Tè verde bio ai fiori di Jasmine 

Japanese Sencha   5.20 
Tè verde bio giapponese dell’isola di Honshū 

Yuzu Sencha    5.20 
Tè verde bio giapponese all’agrume di Yuzu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Whiskey & Whisky  
 
Tullamore Dew Irish Whiskey 40° 4 cl 10.– 

Whisky Terreni alla Maggia 43° 4 cl 12.– 
Jack Daniel’s Single Barrel  45° 4 cl 14.– 
Bourbon Wiskey - Tennessee 

Cragganmore 40° 4 cl 15.– 
Single Malt Highland - Distillers Edition 

Chivas Regal - 18 anni 40° 4 cl 17.– 
Scotch Whisky 

Lagavulin 43° 4 cl 19.–
Single Malt Isle of Islay- Distillers Edition 

The Macallan18 anni 43° 4 cl 31.– 
Double casc - Single Malt Speyside 

 

 

 
Rum 
 
Bacardi Carta Negra 40° 4 cl 7.50 
Superior Rum 

Havana Club 45° 4 cl 15.– 
Selecciòn de Maestros 

Zacapa Solera Gran Reserva 45° 4 cl  23.–
Especial XO 

Havana Club 40° 4 cl 25.– 
Añejo 15 Años - Gran Reserva 
 

Sigar i  
Richiedi la carta  
e scegli direttamente dal nostro humidor 

 

 
 



 

Grappe Vol. %  Fr. 
 
Grappe di uva americana 42° 2 cl  8.50 
Tamborini / Matasci / Privati  

Grappa di Lugana 43° 2 cl 8.50 
Cà dei Frati - Lugana di Sirmione - Lomba 

Grappa Quattromani 43° 2 cl 9.– 
Merlot - Swiss premium wine  

Grappa SanZeno 5 anni 43° 2 cl 9.50 
Merlot - barricata - Tamborini 

Grappa Po’ di Poli 40°  2 cl 9.– 
Moscato “Morbida” Jacopo Poli - Veneto 

Grappa Nonino Riserva 8 anni 43° 2 cl  12.– 
Schioppettino -  Malvasia - Merlot 
Friuli 
 

Rondena 1° Edizione 43°  2 cl  13.– 
Grappa di Amarone Riserva - Berta – Piemonte 

Gran Riserva Grappa  50° 2 cl  36.– 
Nonino 10 anni Cru Monovitigno Piccolit  
Friuli 
 

 
 

Brandy -  Cognac -  Armagnac 
 
Vecchia Romagna 38° 2 cl 9.50 
Etichetta nera 

Cognac Hennessy 40° 2 cl 13.– 
Very special 

Cognac Martell Cohiba 43° 2 cl 29.– 

Bas Armagnac 40° 2 cl 19.– 
Baron Dupleix 1979 
 

Tè bio  Fr. 
Tè in bustina di qualità bio  
 
 
Darjeeling     4.20 
Tè nero bio dell’altopiano dell’Himalaya 

Green Angel     4.20 
Tè verde bio cinese alla pesca e alla pera 

Finocchio     4.20 
Tè di finocchio bio 

 

In fus i  b io  
 
Infuso alla menta bio Sirocco   5.20 
e menta fresca 

Infuso allo zenzero bio fresco   5.80 
Bio ginger lemon Sirocco 
Zenzero bio fresco 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tè verde Matcha bio  
 
Matcha cappuccino   5.90 
con latte pastorizzato con o senza miele 
 
Con latte d’ avena / soia / mandorla / cocco + 0.50 
Con Latte senza lattosio  + 0.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Allergie 
In caso di allergie, intolleranze o reazioni avverse  
ad ingredienti alimentari invitiamo la  
spettabile clientela a chiedere informazioni al personale  
di servizio prima dell’ordinazione affinchè possa consigliarvi 
e proporvi specialità prive degli ingredienti che vi causano  
problemi. Le contaminazioni incrociate non possono essere 
escluse. 
 

 
 
 
 
È vietata la vendita ed il consumo di bevande alcoliche 
(birra, vino e superalcolici) ai minori di 18 anni 
secondo l’art. 51 cpv. 1 Legge Sanitaria Cantonale 
 
 
Tutti i prezzi sono intesi in CHF 
e includono l’IVA e il servizio 
 

 
 
 
 
Seguiteci sui «social media» 
e richiedete la «Newsletter» sul nostro sito internet 
isolino.ch 
 

Vini  ross i  I ta l ia   Vol. % Fr. 
 

Abruzzo  
Mò - Montepulciano d’Abruzzo DOP 13.5°  75 cl  44.– 
Riserva - 100% Montepulciano  
Cantina Tollo - Abruzzo 

Marche  
Solestà Rosso piceno DOC superiore 14.5° 75 cl 56.– 
70% Montepulciano / 30% Sangiovese  
Cantina Velenosi - Ascoli Piceno – Marche 

Pugl ia  
Primitivo di Manduria DOP  14.5°  75 cl 47.– 
Notte rossa - Cantina San Marzano - Puglia 

Sic i l ia   
Nerobaronj - IGT Terre Siciliane 
Nero d’Avola bio - Gulfi – Sicilia  14°  75 cl  77.– 

Sardegna 
Rocca Rubia  14.5°  75 cl 53.– 
Carignano del Sulcis Riserva DOC 
Cantina Santadi 

Vini  ross i  Spagna 
 
Celeste  14.5°  75 cl     57.– 
Ribera del Duero DO Crianza    150 cl 118.– 
100% Tempranillo - Torres  

 
 
Juan Gill  
Blue Label “18 meses DOP”   15°  75 cl     79.– 
Monastrell / Cabernet Sauvignon / Syrah  
Bodegas Juan Gil – Jumilla 
 

Vini  da dessert  
 
Moscato d’Asti DOCG bio  5°  37.5 cl    27.– 
Bricco Quaglia 
La Spinetta - Piemonte  

Vinsanto del Chianti Classico DOC 12°  37.5 cl   73.– 
Trebbiano / Malvasia - Marchese Antinori 
Toscana 
 
 
 
 
 


